
 Wesele w restauracji Il Sole 
……………………… 
Tel.  
Termin:  
Liczba osób:  
Godzina:  

Na przywitanie kieliszek wina musującego 
 

Zimne zakąski wstawione w stół 
Półmiski szlachetnych pieczonych mięs  

Wybór pasztetów domowych z żurawiną 
Befsztyk tatarski z garniszami 

Selekcja ekskluzywnych wędzonych ryb 
Tradycyjne włoskie caprese w aromacie bazylii 

Pieczony filet z indyka z sosem szczypiorkowo – jogurtowym 
Szynka parmeńska z melonem i truskawkami  

Sałata Cezara z grillowanym kurczakiem 
Krewetki w szynce parmeńskiej  

Deska serów z winogronami i orzechami  
Marynatki, pikle, pieczywo, masło 

 
Zupa 

Krem z borowików z groszkiem ptysiowym 
Danie gorące 

Polędwiczki wieprzowe w sosie gorgonzola z brokułami i ziemniaczanym puree 
 

O godzinie ??? 
Pikantny strogonoff wołowy 

O godzinie ??? 
Łosoś na bazyliowym Pesto podany z maślanym risotto 

O godzinie ??? 
Domowy żur z białą kiełbasą  

Desery 
(wstawione w stół lub bufet deserowy opcjonalnie) 

Krem bulle z malinami, 
Cytrunowy sernik z sera ricotta, 

Szarlotka z cynamonem 
Domowy sernik z bakaliami 
Patery owoców sezonowych 

Napoje 
Bez limitu: 

Soki owocowe  
Woda mineralna 

Napoje Pepsi 
Kawa 

Herbata 
 

Alkohol: 
Wódka Bols 0,5l – 65,00 zł  

Wino białe i czerwone 0,75l – 50,00 zł  
 

Menu dla dzieci : 
Zupa: 

Rosół z makaronem  
Danie gorące: 

Paluszki z kurczaka z frytkami i sałatką  
O 21:00 

Pizza   
 

Cena powyższego zestawu: 149,00 zł plus 10% serwis , dzieci do lat 12 , 50% ceny  



Wesele w restauracji Il Sole 
……………………… 
Tel.  
Termin:  
Liczba osób:  
Godzina:  

Na przywitanie kieliszek wina musującego 
 

Zupa 
Królewski rosół z makaronem  

Danie gorące 
Polędwiczki wieprzowe w sosie gorgonzola z brokułami i ziemniaczanym puree 

 
Bufet zimny na Atrium  

Półmiski pieczonych i wędzonych mięs i pasztetów 
Grillowany filet z kurczaka na rucoli z orzeszkami pini parmezanem i redukcja balsamiczną  

Befsztyk tatarski z garniszami 
Indyk z brzoskwiniami w  sosie jogurtowo szczypiorkowo   

Carpaccio z wędzonego łososia  
Sałatka z tuńczykiem z oliwkami i kaparami na liściach cykorii  

Wariacja caprese i avocado z farfallami pesto  
Ziołowe marynowane roladki z papryki i sera feta 

Sałata z avocado , chrupiącym bekonem, jajem i serem gorgonzola  
i pomidorkami concase  w balsamicznym vinaigrette 

Mix sałat ze szpinakiem, truskawkami, fenkułem, prażonymi migdałami,  
parmezanem i balsamicznym vinaigrette  

Pieczywo, pikle, marynatki, sosy 
 

Bufet gorący na Atrium  
Pikantny strogonoff wołowy  

Kurczak po kalabryjsku ze szparagami, pomidorkami koktajlowymi  oliwkami i bazylią  
Pieczony filet z pstrąga w maślano kaparowym sosie  

Lasagne bolognese ze szpinakiem  
Zapiekany bakłażan z parmezanem , mozzarellą w pomidorowym sosie ze świeżą bazylia  

Brokuły i kalafior pod serowym beszamelem  
Pieczone ziemniaki w ziołach śródziemnomorskich   

 
Bufet deserowy  

Szarlotka z cynamonem 
Cytrynowy sernik z sera ricotta 

Tiramisu 
Świeże owoce filetowane  

Kawa 
Herbata  

 
Napoje bez limitu wstawione w stół : 

Soki owocowe 
Napoje Pepsi  

 Woda mineralna 
 

Cena powyższego zestawu: 149,00  zł, plus 10% serwis ,  dzieci do lat 12 50% ceny  
 

 


