BAL
SYLWESTROWY
2011/2012 .

Wiloska restauracja ma przyjemnos$¢ zaprosi¢ Panstwa
na Bal Sylwestrowy .

W tym roku jak zwykle przygotowali$my dla Panstwa wiele atrakcji:
dobra muzyke, obfity st6l szwedzki przez cala noc,
szampanska zabawe w dwoch salach,
otwarty bar a przede wszystkim zabawe w milej , rodzinnej atmosferze...

Sylwester w Il Sole to niezapomniane chwile, ktérych do§wiadczy¢ mozna
tylko w te jedng, jedyna noc w roku... - Noc Sylwestrowa.

Harmonogram imprezu <

20:30 - Rozpoczecie — Powitanie kieliszkiem Kir Royal
Kelnerzy wskazuja przybylym Go$ciom miejsca
20:45 - Kolacja w formie stolu szwedzkiego
21:00 - Szampanska zabawa A
24:00 - Pozegnanie starego roku i powitanie nowego kieli
5:00 - Zakonczenie Balu

o
Koszt zaproszenia: 350,00 z1'0d ¢ soby
( dla grup od 10 0s6b proponuje W 10% rabatu )

[ o ,
W cenie zaproszenuR

Na przywitanie Kir Royal
Wykwintne jedzenie do rana
Kieliszek szampana na osobe

Woédka Wyborowa - bez limitu
Wino biale i czerwone- bez limitu
Napoje bezalkoholowe — bez limitu
Napoje gorqgce — bez limitu

zostaie alkohole platne wedtug cen z karty.
Sala dla niepalqgcych



Menu

Bufet zimny:
Deski ser6w z suszonymi owocami i orzechami
Pieczony filet z kaczki z gruszka i gorgonzola na §wiezych li$ciach szpinaku
Ryba po grecku
Befsztyk tatarski z garniszami
Wrloskie rozmaitoSci
( szynka parmenska, pieczona papryka, mozzarella, melon, karczochy, oliwki, krewetki )
Jajka faszerowane pastami
Tymbaliki drobiowe
Sledzie w trzech smakach: w $émietanie, w oliwie, w ziolach
Caprese z serem mozzarella i bazyliowym pesto
Salatka polska
Salatka nicejska z tunczykiem na liSciach cykorii
Zota salatka z kurczakiem na lisciach cykorii
Mix salat ze szpinakiem i suszonymi pomidorami w cytrynowym vinaigrette
Pikle, marynatki, sosy, pieczywo, masto
Bufet wiejski:
Po6hmiski pieczonych mies
(schab, karkowka, szynka, boczek, indyk)
Szlachetne domowe pasztety z sosami i marynatami
(z dziczyzny, drobiu, miesa)
Wedzona szynka z ko$cig
Baleron wedzony na zimno
Suche wiejskie kielbasy
Kaszanka swojska
Salceson bialy
Boczek chlopski z komina
Smalec ze skwarkami
Pajda chleba wiejskiego
Kiszone ogdrki
Bufet cieply:
Krolewski rosét z makaronem
Pikantny strogonoff wolowy z pieczarkami
Bigos staropolski 4
Eskalopki z poledwicy wieprzowej w sosie z zielonego pie

.

Filet z indyka w sosie z pieczonym jablkiem izt
Filet z kurczaka faszerowany mozzarellg, gorgonzolg i
Filet z lososia w pomidorach ibazyli
Lasagne ze szpinakiem , suszonymi pomid i serem 1"1(;otta
Lasagne bolognese
Pierogi z kapusta i grzybami w sosie z b 0W1kOW'
Dodatki do dan: .
Ziemniaki pieczone w ziolach
Ryz z warzywami )
Brokuly i kalafior pod serowym beszamelem
Fasolka szparagowa w sosie polskim
Bufet deserowo kawowy:
Wybof ciast domowych
Sernik z sera ricotta w aromacie pomaranczy
~ Tradyeyjna szarlotka
Tiramisu
Piernik pachnacy orientem
Filetowane owoce sezonowe
’ Kawa, herbata
Open bar:
wocowe , napoje Pepsi, woda niegazowana, gazowana ,
wodka , wino biale i czerwone

of




