BAL SYLWESTROWY
2010/2011 .

Wloska restauracja // Sole ma przyjemnos$¢ zaprosi¢ Panstwa na Bal Sylwestrowy .
W tym roku jak zwykle przygotowaliSmy dla Panstwa wiele atrakcji:
dobra muzyke, obfity stét szwedzki przez calg noc , szampanska
zabawe w dwoch salach
otwarty bar a przede wszystkim zabawe w milej , rodzinnej atmosferze...

Sylwester w I/ Sole to niezapomniane chwile, ktérych dos§wiadczyé mozna tylko w te jedna,
jedyna magiczng noc w roku 2010- Noc Sylwestrowa.

Scenariusz imprezy:

20:30 Powitanie kieliszkiem Kir Royal
Kelnerzy wskazuja przybylym Gos$ciom miejsca
20:45 Kolacja w formie stotu szwedzkiego
24:00 Pozegnanie starego roku i powitanie nowego kieliszkiem szampana
20:30-5:00 Szampanska zabawa z DJ
5:00 Zakonczenie Balu

Koszt zaproszenia: 299,00 zt od osoby

(grupy od 16 0so6b otrzymujaq 300/9 rabatu)

Wykwintne'menu do rana .
Kieliszek szami)ana na osobey

Wadka Bols / Wodka Wyborowa — bz
Wino wloskie biale i cze lir
Z]mngnapOJe — bez'li

Pozostaleﬁkoho}e pﬁa-tne wel 1
Zainteresowane osoby prosimy o konnta ; prz awimy szczegolo
restauracja@ilsoleeon. g .fel:(22) 653 64 84



mailto:restauracja@ilsole.com.pl

Sylwester 2010/2011

Menu
Bufet zimny:
Polmiski pieczonych mies
(schab, karkéwka, szynka, boczek, indyk)
Szlachetne domowe pasztety z sosami i marynatami
(z dziczyzny, drobiu, miesa)
Carpaccio z wedzonego lososia
Ryba po grecku
Befsztyk tatarski z garniszami
Talerz wloskich rozmaitosci
( szynka parmenska, pieczona papryka, mozzarella, melon, karczochy, oliwki, krewetki )
Schab po warszawsku z chrzanem
Pieczona piers$ z indyka na rukoli z sosem z tuniczyka i kaparami
Wariacje caprese i awokado na kielkach slonecznika
Roladki §ledziowe w oliwie na ostro z czerwona papryka
Salatka polska
Mix szlachetnych salat z suszonymi pomidorami
Tropikalna salatka z kurczakiem
Salatka grecka z serem feta
Pikle, marynatki, sosy

Pieczywo, masto

Bufet cieply:
Zurek z jajem na wedzonce , z bialg kielbasg
Pikantny strogonoff wolowy z pieczarkami
Eskalopki z poledwicy wieprzowej w sosie z borowikow
Pieczony filet z indyka z jabtkiem i Zurawing
Pieczony kurczak po prowansalsku w sosie z bialego wina podany z warzywami
Srédziemnomorskimi
Grillowany loso$§ w pomidorach i bazylii
Lasagne ze szpinakiem , suszonymi pomidorami i serem ricotta
Pierogi z kapustg i grzybami w sosie z borowikéw
Bigos staropolski

Dodatki do damn:
Tymiankowe pieczone ziemniaki
Ryz z warzywami
Zapiekane brokuly z mozzarellg i parmezanem w kremowym sosie
Szparagi w sosie maslano-cytrynowym
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8 Deser:
Wybér ciast domowych:
Sernik z bakaliami '

wodka , wino biale i czerw:
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